Tabouli

Salade libanaise traditionnelle mélange de persil
ciselé, de tomates, doignon et de menthe fraiche
finement hacheés, accompagné de blé concassé et
assaisonné dun jus de citron et dun filet dolive

Hommos

Mélange fondant de creme de Pois chiches et de
lhuile de sésame.

Purée de Pois chiche a la creme de sésame

Baba Ghanoujh
Caviar daubergines grilées, parfume a lail et a
lhuile de sésame.

Labné
Fromage blanc de lait cailé arrosé dun filet dhuile
dolive et de menthe

Waraok Enab

Jeunes feuilles de vignes farcies dun étonnant
mélange de petits legumes, de riz et dépices du
moyen-orient.

Chanckliche

Fromage de Brebis affiné au parfum de thym
oriental accompagné de ses legumes du soleil

Fattouche
Salade orientale de crudité assaisonnée et
accompagnée de morceaux de pain libanais grilé.

Batata Harra
Dés de pommes de terre rissolées épicés a la
coriandre.

Samki Harra
Ratatouille de legumes et de poisson.

Laban au concombre
Yaourt frais avec un mélange démincé de
concombre et de menthe.

Lahem Mechoui
Brochettes dagneau grillées aux fines herbes.

Kafta
Brochettes de viandes hachées, persil, oignon et
menthe

Chiches Taouk

Brochettes de poulet mariné.

Mousahab
Poulet désossé mariné et grilé.

Chawarma
Viande de boeuf marinée et rotie

Chawarma poulet
Brochettes de poulet marinées et roties.

Assiette mixte

Assortiment de brochette de chiche taouk, de kafta

et de lahem mechoui.

Brochettes de poisson
Filet de poisson mariné et grilé.

Brochettes de Gambas
Grandes gambas marinées et grilées.

Toutes nos grillades sont accompagnées
de salade libonaise et frites.

Horaires douverture :
12N00 & 14n00 - 19N00 o 22h00

cOtéresto

salle clmatisée

BYBLOS
coteresio

Hommos mouhammassa
Purée de pois chiches maison a la viande
rissolée et des pignons de pin grilés.

Kebbé libanais
Boulettes de viande hachée mélangees a du blé
concassé et des pignons de pin.

Foul moudammas
Feves mijotées serrées avec des de tomates, persi,
citron ail et filet dhuile dolive

Falafel

Boulettes de Pois chiches, de feves, de coriandre
persil, ail, oignon accompagnées de légumes verts
et de creme de sésame

Feuileté farci au fromage et aux fines herbes
méditerranéennes.

Fatayer
Chaussons aux épinards assaisonNés avec du
SUMMAC.

Sambousick
Chaussons farcis a la viande pignons de pin et
assaisonnés de la melasse de grenade

Soujouk au plat
CEufs au plat couvert de tranches de saucisse
parfumé aux épices a loriental

Nelilgle!

Délicieuses bouchées a la vionde hachée tomates,
oignon, persil et pignon de pin.

Makanek

Délicieuses saucisses libanaises parfumées au citron.

Menu découverte
Assortiment de mezzés,
Assiette de chiche taouk, kafta ou chawarma.

Menu dégustation

Assortiment de mezzés,

Assiette mixte

Assortiment de patisseries libanaises.

Menu Mezzée BYBLOS
Large Assortiment dentrées de grillades et de
desserts. (A partic de deux personnes)

Sawda
Foies de volaile mijotés a la creme dail et arrosé
dun jus de citron.

Jowaneh
Alles de poulet marinées et grillées a la libanaise

Kellage
Pain libanais grilé farci au fromoge tomate et
menthe

Arayes
Pain libanais grillé farci a la viande aux épices

dorient.

Kafta Naye
Tartare de viande dogneau crue épicée et pilée
avec du persil et oignon.

Kebbé Nayé
Tartare de viande dagneau crue épicée et pilée
avec du blé concassé.

Tebhira

Tartare de viande dogneau crue pilée et
nappée dun assaisonnement aux fines herbes
méditerranéennes.

Assortiments de Baklowa et maamoul

liloanaises
Feuileté de noix de cajou et de pistaches.

Aiche El Saray
Lasagne de pain perdy, miel, flan a la fleur
doranger:

Glace coupe 3 parfums au choix
OoU sorbet

Thé ou café gourmand




